CHLEBEK BANANOWY

Pieczywo

@ 3 godziny i

Sktadniki:

250 ml mleka

450 g maki pszennej

1 tyzka miodu (lub cukru)

1 tyzeczka soli

60 g roztopionego masta

1 opakowanie cukru waniliowego
1 zmiksowany banan

1 opakowanie suszonych drozdzy

Sktadniki umiesci¢ w maszynie w kolej-
nosci: mleko, masto, miod, sol, cukier
waniliowy, banan, maka, drozdze. Piec
na programie podstawowym w maszy-
nie do chleba.

Zrodlo przepisu:
http://chleb-i-inne-przepisy.blogspot.com/2008/05/chleb-bananowy.html
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