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Sktadniki:

250 g miekkiego maslta

250 g maki

2 tyzeczki proszku do pieczenia
300 g cukru brazowego

3 tyzki kakao - z czubkiem
szczypta sody

200 ml coli

75 ml mleka

2 jajka

kilka kropel aromatu waniliowego

polewa karmelowa:
1 czekolada z karmelem
2 tyzki smietany kremowki

Make, cukier, kakao, proszek i sode wymieszac razem. Masto, cole, mleko,
aromat i jajka wymieszac osobno, dodac do suchych sktadnikow, delikatnie po-
taczyc. Przetozyc¢ do wysmarowanej mastem i posypanej maka tortownicy. Piec
w nagrzanym do 180 stopni C piekarniku ok. 40 min. Wystudzic.

Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej, dodac smietane, wymieszac. Wylac
gorgce na ciasto.
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