CIASTO COLA

#8888
@ 2 godziny AAAARE

Sktadniki:
Ciasto:

250 g maki

2 tyzeczk proszku do pieczenia
300 g cukru

3 tyzki kakao
szczypta soli
cukier waniliowy
250 g masla

200 ml coli

50 ml mleka

2 jajka

Galaretka:

12 g zelatyny
skorka z cytryny
300 ml coli

Mus:

125 ml mleka

4 zottka

25 g cukru

250 ml smietany
250 ml czekolady
10 g zelatyny

Osobno wymiesza¢ mokre i suche sktadniki. Nastepnie delikatnie potaczyc
jedne i drugie, wymieszac. Wlac do wysmarowanej mastem i posypanej maka
tortownicy, piec 40 minut w temperaturze 180 stopni C. Ostudzic. Zelatyne
rozpuszczamy w matej ilosci goracej coli (jesli powstana grudki, rozpuscic ze-
latyne w kapieli wodnej) i taczymy z pozostata. Na koniec dodac skorke z cy-
tryny. Wylac do okragtej formy i wstawi¢ do lodowki do zastygniecia. Zottka
ubi¢ na puch z cukrem. Mleko zagotowac i goracym zalac utarte zottka, wsta-
wi¢ na moment na palnik, ale juz nie doprowadzac do wrzenia. Dodac zelatyne
i rozpuszczona czekolade, i whisky. Schtodzi¢. Smietane ubié¢ na puch i doda-
wac partiami do zimnej masy czekoladowo-jajecznej. Na upieczony rant cze-
koladowy wytozyc¢ troche musu czekoladowego, nastepnie potozyc galaretke z
coli i reszte musu. Wstawic do lodowki.

Zrodlo przepisu:
Kuchnia na jesienne smutki, DDTVN
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