GRZANY CYDR

L ]
@ 20 minut ..

Sktadniki:

0,51 cydru

30 ml ciemnego rumu

125 ml herbaty jabtkowej z cynamonem
20 g ciemnego cukru

1 mandarynka

2 gozdziki

szczypta kardamonu

1 laska cynamonu

1 listek laurowy

Herbate, rum i herbate wlac¢ do rondel-
ka. Dodac¢ cukier i podgrzewac na
matym ogniu. Mandarynke przekroi¢ na
pot, w kazda potoéwke wbic po gozdziku. Wrzucic do rondelka wraz z laska cy-
namony, kardamonem i listkiem laurowym. Doprowadzi¢ prawie do wrzenia,
przecedzic.

Zrodto przepisu:
http://www.bbc.co.uk/food/recipes/database/mulledcider_84681.shtml
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