MUFFINKI MARCHEWKOWE

Sktadniki:

175 g margaryny

75 g ciemnego cukru

1 jajko

1 tyzka wody

300 g drobno startej marchewki
150 g maki

1 tyzeczka proszku do pieczenia
1/2 lyzeczki sody oczyszczonej
1 tyzeczka mielonego cynamonu
1/4 tyzeczki mielonej galki
muszkatotowej

szczypta soli

Mikserem utrze¢ margaryne z cukrem na gtadka mase. Dodac jajko i wode,
icierac do momentu powstania lekkiego kremu. Nastepnie do masy dodac
starta marchewke i starannie wymieszac. Make przesiac, wsypac proszek do
pieczenia, sode, cynamon, gatke i sol. Starannie utrzec wszystkie sktadniki.
Mase naktadac do foremki wytozonej papilotkami. Piec okoto 25-30 minut w
piekarniku nagrzanym do 190 stopni C.

Zrodto przepisu:
H. Walden: Ciastka, ciasteczka i babeczki.
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