PIERNICZKI LUKROWANE

-
@ 20 minut [} porcja/l puszka

Sktadniki:

120 g swiezego masta

400 g maki

120 g cukru, najlepiej ciemnego
120 g miodu

1 jajko

11 1/4 tyzeczki sody oczyszczonej
opakowanie przyprawy do piernika
3/4 szklanki cukru pudru

1 biatko

Masto utrze¢ z cukrem na puszysty
krem. Dodac¢ jajko, miod, ucierac
przez chwile. Wsypac przesiang make,
sode, przyprawe do piernika. Zagniesc
ciasto, rozwatkowac na grubosc 2-3 mm. Wyciac ksztatty, utozyc na blasze wy-
tozonej papierem do pieczenia. Piec ok. 8-10 minut w temperaturze 180 stopni
C. Udekorowac lukrem, ktory przygotowujemy mieszajac cukier puder z biat-
kiem. Smacznego!
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