KWITNACY TULIPAN

@ 1 wozn: pRRAAAAARA
Sktadniki:
2 szklanki maki
1,5 szklanki cukru
6 jajek
1 kostka masta
6 tyzek oleju
1 czubata tyzka kakao
5 tyzek maku
kisiel wisniowy
2 tyzeczki proszku do pieczenia

Zottka oddzieli¢ od biatek. Make prze-
sia¢ i wymiesza¢ z proszkiem do pie-
czenia. Masto utrze¢ z cukrem.
Pod koniec ucierania dodawac po jednej tyzce przesianej maki, ]ednym z6ttku
i tyzce oleju. Ubic piane z biatek, dodac¢ do masy z z6ttek, masta i maki, sta-
rannie wymieszac.

Tak przygotowane ciasto podzieli¢ na cztery czesci. Do jednej dodac mak, do
drugiej kisiel, do trzeciej kakao - wszystko starannie wymieszac. Czwarta
czesc ciasta ma zostac jasna.

Tortownice wysmarowac ttuszczem, posypac butka tarta lub maka. Ciasto wy-
lewac¢ do tortownicy nieregularnymi warstwami. Piec w nagrzanym do 190
stopni C piekarniku przez 45-50 minut.

Wskazowki:

W przypadku ciast ucieranych nalezy pamietac o odpowiednim zachowaniu
proporcji pomiedzy sktadnikami. Jesli masa bedzie zbyt gesta, nalezy dodac
pare tyzek wody lub mleka, jesli za rzadka, wystarczy dodac odrobine maki.
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